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de la 2000 la dela 2300 la
12500 rot./min. 9600 rot./min.

—160 mm —

9500
rot./min
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MP 350 V.V./MP 450 V.V. : e

de la 1500 la 9000 rot./min.

MP 350/MP 450 : 9500 rot./min. ‘
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Q Special (Q Special pentru Q in special pentru (@ Special pentru
Emulsii preparate mici catering pana la colectivitati / catering
45delitri 5 si utilizare intensa
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Mixer: de la 2000 la Mixer: de la 2300
12500 rot./min.

Tel: de la 350 la 1560 rot./min.

la 9600 rot./min.
Tel: de la 500 la 1800 rot./min.

BLOC MOTOR DIN INOX )

MP 450 Combi
Ultra

9000 rot./min.
Tel: de la 250 la 1500 rot./min.

Mixer: de la 1500 la ‘

A

MP 450 FW
Ultra

T

de la 250
la 1500
rot./min.




/QGama MINI

T odl

Q Batere cu telul

Mini MP Mini MP Mini MP Mini MP Mini MP
160 V.V. 190 V.V. 240V.V. 190 Combi 240 Combi
dela 2000 la Mixer: de la 2000 la 12500 rot./min.

12500 rot./min. Tel: de la 350 la 1560 rot./min.




/OGama MINI

SPECIAL PENTRU
PREPARATE MICI

ERGONOMIE )

Forma a manerului special
studiata pentru ca
aparatul sa poata fi bine
apucat si pentru a lucra
fara a obosi.

PUTERE )

Motor cu o putere de la
220W pandla270W,

in functie de model,
pentru o durata de viata
mai mare!

IGIENA )

Cutit si tub demontabile
pentru o igiena perfecta,
dispozitiv exclusiv,
brevetat de Robot-
Coupe. Tub, clopot,
cutit din inox pentru o
durata de viatd mai lunga.

Clopot demontabil pentru modelele Mini
MP 190 V.V. si Mini MP 240 V.V.

MULTIFUNCTIONAL )

Cutit turnat, din inox,
pentru o igiena perfecta,
conceput special pentru

aprepara supe cremoase,
sucuri concentrate i
sosuri.

Disc de emulsionare
demontabil, din inox,
pentru a aera sosurile
reci sau calde si a le da
consistenta de spuma.

VITEZA VARIABILA )

® de la 2000 la 12500
rot./min. pentru
functia mixer

® dela350Ia 1500
rot./min. pentru
functia tel

Mini MP Combi

ROBUSTETE

)

Cutia telului echipata
pe interior cu o
constructie integral
metalica pentru a fi
foarte solida.




/OGama COMPACTA

@ Batere cu telul

300 mm ———

ot '-!1

CMP 250 V.V.  CMP 300 V.V.

dela 2300 la
9600 rot./min.

‘W

CMP 350 V.V.

CMP 300
Combi Combi

CMP 250

Mixer: de la 2300 la 9600 rot./min.
Tel: de la 500 la 1800 rot./min.




/OGama COMPACTA

IN SPECIAL PENTRU CATERING
PANA LA 45 DE LITRI

ERGONOMIE ] CONFORT )

Aparat compact, usor, Viteza variabila pentru

simplu de manevrat. preparate elaborate,
garantand flexibilitate
in utilizare.

Motor imbunatatit:
+ 15% pentru un
aparat tot mai
eficient.

CMP Combi

ROBUSTETE |

® Cutia telului echipata
pe interior cu o
constructie  integral
metalica pentru a fi
foarte solida.

Clopot si cutit din inox
demontabile pentru
curatare si intretinere

mai usoare. ¢ Teluri turnate pentru

o igiena perfecta.

Modelele CMP Combi
(mixer + tel) sunt, de
asemenea, dotate cu
un clopot nou, integral
din inox.

Calitate optima a
mixarii, finete deosebita
a produsului finit, in cel
mai scurt timp.




/OGama MARE

A

MP 350 Ultra MP 450 Ultra MP 550 Ultra MP 600 Ultra

MP 350/MP 450:
9500 rot./min.

MP 350 V.V./MP 450 V.V.:
de la 1500 la 9000 rot./min.

9000 rot./min. 9500 rot./min.

MP 800 Turbo

9500 rot./min.

MP 350 Combi
Ultra

—280mm —

MP 450 Combi
Ultra

Mixer: de la 1500 la 9000 rot./min.
Tel: de la 250 la 1500 rot./min.

MP 450 FW
Ultra

dela250la
1500 rot./min.




/OGama MARE

CONFORT )

Pentru modelele MP V.V.
si MP Combi, buton
viteza variabila si
mai ergonomic,
pentru confort sporit la

utilizare.

LONGEVITATE )

Constructie solida gratie
blocului motor din
inox.

Clopot si cutit din inox demontabile
pentru curatare si intretinere mai usoare.

PERFORMANTA |

Motor imbunatatit:
+ 20% pentru un aparat
tot mai eficient.

Performanta sporitd
pentru optimizarea
timpului de mixare.

SPECIAL PENTRU COLECTIVITATI /

CATERING SI UTILIZARE INTENSA

MP Combi

® Teluri turnate
pentru o igiena
perfecta.




/O SUPORTURI VASE MP/CMP

Va permit sa inclinati mixerul fara efort sau sa il lasati sa lucreze
singur. Din inox si complet demontabile, sunt usor de curatat si
extrem de practic de utilizat.

Suporturi reglabile pentru vase Suport pentru vas universal

Optional, sunt disponibile trei suporturi pentru vase. Pentru orice @ de vas.

Acestea se adapteaza la dimensiunile vasului:
-@vas dela330 mmla 650 mm.

- @ vas dela 500 mm la 1000 mm.

- @ vas de la 850 mm la 1300 mm.

—/Q) INSTRUMENT DE _K) SFATURI PRIVIND IGIENA
AMESTECARE CURATAREA

Maner ergonomic

Protectie din cauciuc

- Viteza variabila de la 150 la 510 rot./min.

« Lungime totala a instrumentului, 690 mm.

- Optional la modelele MP Combi Ultra. Clopot si cutit usor

de demontat

Aplicatii:
fulgi de piure deshidratati, supe
deshidratate, condimente + sosuri

in cadrul demersului
HACCP, le recomandam
utilizatorilor ca, dupa
curatare, sa depoziteze
clopotul si cutitul intr-o
incapere racoroasa.

N J \ Y,




/O GAMA MARE

SPECIAL PENTRU COLECTIVITATI /

(. CATERING SI UTILIZARE INTENSA

ERGONOMIE

® Maner ergonomic
pentru confort sporit
de utilizare.

* Sistem nou de rulare a cablului de alimentare
pentru aranjare mai usoara si durata de viata
imbunatatita.

® in cazul modelelor
Cu viteza variabila si
Combi, butonul de
variere a vitezei este
usor de manevrat cu o
singura mana.

* Proeminenta a
blocului motor care
poate fi utilizata ca
punct de sprijin si pivot W
pe marginea unui vas, i

pentru o mai buna
manevrare a acestuia. /)

CABLU DE ALIMENTARE DEMONTABIL

® Noul sistem brevetat,Easy Plug” permite inlocuirea cu usurintd a cablului é
de alimentare in cazul unei interventii SAV.

- - -
O TEHNICA EXCLUSIVA
Q CARACTERISTICI SPECIALE: E ~ CAPACITATEA VASULUI
* Igiena perfecta: Picior, cutit, clopot si tel in intregime demontabile, Intre 2 5i 400 de litri, in functie de model.

caracteristica exclusiva, brevetata de Robot-Coupe.
® Aparat solid: Materialele si design-ul au fost atent studiate pentru o ﬁl‘ UTILIZATORI:
durata de viafa mai lunga. Restaurante, Colectivitati,

¢ Capacitate de lucru ridicata: Putere ridicata a motorului pentru Operatori de Catering, Crese.

prepararea de cantitati mari de produs si o calitate optima a
produsului finit. Q PE SCURT:

¢ intretinere usoara: Tub, clopot, cutit si tel integral din inox. Performantele in ceea ce priveste igiena, usurinta

* Modele compacte: spatiul ocupat este redus, iar manevrarea este  utilizarii, polivalenta, durabilitatea si rentabilitatea le
mai simpla. 5 modele pentru procesarea cantitatilor mici. fac sa fie cele mai bune de pe piata.




Compania isi rezerva dreptul de a modifica in orice moment si fara preaviz caracteristicile tehnice ale acestui aparat. Informatiile care apar in acest document nu au caracter contractual si pot fi modificate in orice moment.
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Caracteristici electrice Dimensiuni (mm) Masa (kg)
B A
Viteza variabila (rot./min.) Putere (Wati) Tensiune* (Amp.) A B C D Neta Ambalat ey
D
Micromix dela 1500 la 14000 220 230V/50Hz - 1,1 68 430 61 165 1,07 1,44 )
E 7
C
Gama Caracteristici electrice Dimensiuni (mm) Masa (kg)
MINI Viteza variabila (rot./min.) Putere (Wati) Tensiune* (Amp.) A B C D Neta Ambalat
Mini MP 160 V.V. d|: :azf;%?)o 220 230V/50Hz- 1,1 78 430 65 160 1,41 1,94
Mini MP 190 V.V. dlz '1‘3225%%0 250 230V/50Hz- 1,3 78 470 65 190 1,5 1,97
Mini MP 240 V.V. d|: '1’”225%%0 270 230V/50Hz-1,5 78 520 65 240 15 2,00
Gama Caracteristici electrice Dimensiuni (mm) Masa (kg)
COMPACTA Viteza variabila (rot./min.) Putere (Wati) Tensiune* (Amp.) A B C D Neta Ambalat
CMP 250 V.. dle 2300 270 230V/50 Hz- 1,1 94 610 % 255 30 47
a 9600
CMP 300 V.V. dle 200 300 230V/50 Hz- 1,2 94 660 90 305 31 438
a 9600
CMP 350 V.V. dleal,-;gggo 350 230V/50 Hz- 1,4 94 718 90 363 33 50
Caracteristici electrice Dimensiuni (mm) Masa (kg)
Gama . )
Viteza (rot./min.) R
MARE UG Leniine A B c D E F Nets | Ambalat
’ Mixer vitez3 variabila (Wati) (Amp.)
Mixer .
(rot./min.)
MP 350 Ultra 9500 440 230V/50Hz-2,1 | 125 | 725 100 | 360 46 6,1
MP 350 V.V. Ultra d‘fﬁ';&ggo 440 230V/50Hz-21 | 125 | 725 | 100 | 360 | 440 | 120 48 63
MP 450 Ultra 9500 500 230V/50Hz-23 | 125 | 825 | 100 | 460 49 64
MP 450 V.V. Ultra dleale;;ggo 500 230V/50Hz-23 | 125 | 825 | 100 | 460 | 440 | 120 5,0 64
MP 550 Ultra 9000 750 230V/50Hz-3,5 | 125 | 925 | 111 560 52 67
MP 600 Ultra 9500 850 230V/50Hz-34 | 124 | 970 | 110 | 580 57 7.6
MP 800 Turbo 9500 1000 230V/50Hz-4,5 | 125 | 1130 | 110 | 740 7,1 9
Caracteristici electrice Dimensiuni (mm) Masa (kg)
Gama
Mixer Tel -
comsl viteza variabila |  viteza variabils '()\‘/‘J:t:? Te(’;\i‘ u ”)e A B C D E F Netd | Ambalat
(rot./min.) (rot./min.) i [
P~ " dela 2000 dela350
Mini MP 190 Combi = b 250 230V/50Hz-1,3 | 78 | 470 | 65 | 190 | 255 | 100 | 1,95 2,68
Mini MP 240 Combi (ela2000 oy 270 230V/50Hz-15 | 78 | 520 | 65 | 240 | 255 | 100 | 198 2,70
la 12500 la 1560
A dela2300 dela500
CMP 250 Combi O I 270 230V/50Hz-1,1 | 94 | 610 | 90 | 255 | 390 | 120 3,0 47
A dela2300 dela500
CMP 300 Combi e e 300 230V/50Hz-1,4 | 94 | 660 | 90 | 305 | 390 | 120 3,1 48
MP 350 Combi Ultra del ey Gl 440 230V/50Hz-2,1 | 125 | 775 | 100 | 410 | 440 | 120 59 83
la 9000 la 1500
MP 450 Combi Ultra el Gl s 500 230V/50Hz-2,3 | 125 | 875 | 100 | 510 | 440 | 120 6,1 85
la 9000 la 1500
dela250
MP 450 FW Ultra B 500 230V/50Hz-2,3 | 125 | 805 | 120 | 460 | 440 | 120 43 65
* Alte tensiuni disponibile
NORME :
DISTRIBUITOR

robot ) coupe’

Directia Generala, Franta,
International si Marketing

Tél.: + 33143988833 -Fax:+33143743626

48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - France

Email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

Aparate in conformitate cu:

« Cerintele esentiale ale urmatoarelor directive
europene si ale legislatiilor nationale care le
transpun: 2006/42/CE, 2006/95/CE, 2004/108/CE,

1935/2004/CE, 10/2011/UE, «RoHS» 2002/95/CE,
«DEEE» 2002/96/CE.
« Dispozitile ~ urmatoarelor norme  europene

armonizate si normelor care vizeaza prevederile
referitoare la siguranta si igiena : EN ISO 12100 -
2010, EN 60204- 1 - 2006, EN 12853, EN 60529-2000:
IP 55, IP 34.
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