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Sunt suficiente numai cateva secunde

pentru a obtine o emulsie perfecta!

AEROMIX:

Instrument brevetat, special
conceput pentru obtinerea
rapida a emulsiilor aerate, de
volum mare, cu un aspect
excelent in farfurie.

CUTITUL:

Realizarea tuturor supelor si

sosurilor in cantitati mici. ' \




Cea mai buna alegere pentru maestrii bucatari!

PERFORMANTA

Designul clopotului conceput
pentru o mare viteza de
executie.

Aparat puternic si silentios.

ROBUSTETE

>

Tub, clopot, colier si
instrumente integral din otel
INOXIDABIL.

ERGONOMIE

Variator de viteza usor
accesibil si de precizie.

Cablu spiralat extensibil
pentru o manevrare facila.

Demontarea tubului si
instrumentelor pentru o
curatare facila.

Depozitare practica a
mixerului si instrumentelor.

/Alimentare: Curent monofazat - 220 W
Tensiune: 230V
Viteze: Viteza intre 1500 si 14000 rot/min.
Cutit, Aeromix si tub Integral din otel inoxidabil, 165 mm
Dimensiuni: Lungime totala inclusiv tubul: 430 mm
Greutate bruta: 1,4 kg
Ref. 34900 - Micromix 230/50/1
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Cea mai bunda alegere pentru maestrii bucatari!
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